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GIROLAMO
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MONTE DEl COCCI

PRIMITIVO APPASSIMENTO PUGLIA I.G.P.

PRODUZIONE

Area di produzione: Valle d'ltria.
Tipo di terreno: Calca
Altitudine: 450mt sul livello del mare.
VARIETA DI UVE

Primitivo 100%

>0 mist >I'ra rossa.

Vinificazione: Dopo la raccolta nell'ultima settimana di settembre, segue una s
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i rovere francese per 6 mesi.
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Abblnamentl enogastronomic|
secca o pasta di mandorle. O

npagnare pasticceria
" abbinamento a

semifreddi di cioccolat
Temperatura d| serviz
Grado alcolico: 15

PRODUCTION
Production area: Itri:
Soil: Calcarec
Altitude: 450mt abc
GRAPE VARIETY

Primitivo 100%

S mixe

September, follo
eel tanks. Fol owing by the maturation

ce in the last week of

Vinification: After a late harvest that takes

nonths.

PRIMITIVO TASTING NOTES
APPASSIMENTO

Colour: Bright,

ild berry jam and notes of spices.
;/"//’/«///// Taste: Full-bod
INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA Food pairings:
GIROLAMO to be drunk colc

g Best served at
Alcohol: 15¢

n pair with chilled chc
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a ICA PROTETTA

mm Leng/Wid/Heig (CM)

GIRGY
Monte dei Cocci Borgognotta 5o A%
Appassimento |.G.P. Cartone 2 i & PR (BT 5




