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GIROLAMO
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MONTE DEl COCCI

PRIMITIVO APPASSIMENTO PUGLIA I.G.P.

PRODUZIONE
Area di produzione: V
Tipo di terreno: Calc

Altitudine: 450mt su \wH< de \ nare.
VARIETA DI UVE

Primitivo 100%

ttimana di settembre

erazione

ues di rovere francese pe

> si completa con a di 6 mesi

NOTE DEGUSTATIVE
Colore: R
Profumo: C
sentori di
Gusto: Pieno, c:
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PRODUCTION
Production area: Itria
Soil: Calcareous mixe
Altitude: 450mt above

GRAPE VARIETY

Primitivo 100%

in the last
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s steel tanks. Fc
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completed with bottle aging for 6 months.

PRIMITIV TASTING NOTES
APPASSIMI (

Colour: Bright,
Bouquet: With hint
;/",/"/’/«///// Taste: Full- ,
INDICAZIONE GEGGRAFICA PROTETTA Food pairings: \W
GIROLAMO to be drunk ¢
Best served at
Alcohol: 152

920-

SUCKLING Y

fried plum, wild berry jam and notes of spices.

arm and slig \L\, sweet.
for meditation or t
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18° C.
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