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CODALUNGA

AGLIANICO PUGLIA I.G.P.

PRODUZIONE

Area di produzione: Va
Tipo di terreno: Calcare
Altitudine: 450mt sul livello de
VARIETA DI UVE

Aglianico

Vinificazione: D

una ‘UH‘:’

NOTE DEGUSTATIVE
Colore: Rosso rubino intenso con riflessi violace

Profumo. FU ttato co tori di mora, prugna e mandorla; eleganti note di liquirizia

Gusto , c
Abbinamenti enogastronomici: Primi piatti sapor

€ ‘71” nagg *S;[\(\‘J\",“\f\i
Temperatura di servizio: 18°-20° C
Grado alcolico: 14% vo

PRODUCTION

Production area: Itria Valley
Soil: Calcareo
Altitude: 45
GRAPE VARIETY

Aglianico
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: 4 TASTING NOTES
R O GEOC Colour: Intense ruby with viole
Bouquet \ uity wine with hints of blackb olum and almond; as well as elegant
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GIROLAM

oast game and aged cheese.
Best served at: 18°-20° C.
Alcohol: 14% vo

GIRGIAMO:
SO

CARTONE DA 6 BTG DA 0,75LT
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