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PRIMITIVO SALENTO I.G.P.

PRODUZIONE

Area di produzione: Valle d'ltria
Tipo di terreno: Calcareo mist
Altitudine: 450mt sul livello del mare.
VARlETA DIUVE

100% imitiv

Vinificazione: D ne in acciaio,

una ‘LHM’

cana pet 12 mesl

NOTE DEGUSTATIVE
Colore: Rosso rubino intenso
Profumo: Frutta N €

O e prugna;

di vaniglia e a ?i’J Innne un ¢ e sentore

utato, morbido e a olfattiva

Abblnamentl enogastronomici: % ormaggi di media stagionatura,

carni ros grigliate
Temperatura di servizio: 18°-20° C

Grado alcolico: 14%

PRODUCTION

Production area: Itria

Soil: Calcareous mixed with red clay.
Altitude: 450mt above the sea leve

GRAPE VARIETY

PRIMITIY

7" TASTING NOTES

IDICAZIONE GEOGRA

Colour: Intense ruby re
Bouquet: Fruity bc
Pyl spicy notes of v.
IROLA! Taste: Dry, o
Food pairings: Medium a
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VINIBUONI
DITALIA

CARTONE DA 6 BTG DA 0,75LT pumo

EPAL-PALLET

_

mm Len /Wld/Helg (CM)

Pizzo Rosso Primitivo Deco So ok
Salento LGP, 5 17 85 10 120*80* (146+14)H




