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MONTE DEl COCCI

PRIMITIVO PUGLIA I.G.P.

PRODUZIONE
Area di produzione: Valle d'ltr
Tipo di terreno: Calcareo mist

VARIETA DI UVE
10C

terra rossa.

Primitivo

Vinificazione: Dopo una so fermentazione in silos

('“(I(TC\(IV‘ segue una matura:
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NOTE DEGUSTATIVE
Colore: Luminc
Profumo: S
Gusto: Tan
Abbinamenti enogastronomici
Temperatura di servizio: 16°18° C.
Grado alcolico: 14% v

)SO, rosso intenso con HHO"“\ violacel.

ziato con note floreali.

, pieno, vellutato e d

Da abbinare a piatti di carne della cucina mediterranea.

ol.

PRODUCTION
Production area: Itri
Soil: Calcareous mix

GRAPE VARIETY

5 Primitivo.

a soft mac

ion and fermer \t'atm n stainless steel tanks,

ws a maturation in ‘\O(ih oa > MO MW

ess is completed with brﬁh aging fo A months

TASTING NOTES

MONTE DE1 COCC
PRIMITIVO

Bouquet: Hints of | icy and floral notes.
Taste: Tannic, ful
Food pairings: Tc
Best served at: 16°-18° C.
Alcohol: 14% vol.

of the typical Mediterranean cuisine.
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DESCRIPTION FEATURES Case | Case x |Bottle x MEpI /’// -
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Monte dei Cocci B o
Primitivo Puglia OFr,QOQnO a 5 19 o5 57 120*80* (165+14)H
IGP. esante




