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MONTE DEI COCCI

VERDECA PUGLIA I.G.P.

PRODUZIONE
Area di produzione: Valle d'ltria.
Tipo di terreno: Calcareo mist

'ra rossa.

MONTE Altitudine: 450mt sul livello del mare.
i t-occ VARIETA DI UVE
— — 100% Verdeca.

e successiva fermentazione in silos d'acciaio.

Vinificazione: Soffice ¢
‘ PVCCQSSO Sl CCHWQ‘CLJ cO
NOTE DEGUSTATIVE

Colore: Giallo brillante

Profumo: Sentor
Gusto: Vino fresco, piacevole e pieno.

finamento in bottiglia di 3 mesi.

ssi verdolini caratteristicl.

volgenti e potenti.

Temperatura di servizio: 12° C.
Grado alcolico: 12,5

PRODUCTION
Production area: Itri
Soil: Calcareous mixe

Valley.
h red clay.

Altitude: 450mt above the sea leve

GRAPE VARIETY

100% Verdeca

Vinification: A
silos. The pro

MONTE DF 3 TASTING NOTES

S ERDEC!/ Colour: Brilliant and bright yellow with peculiar greenish hues.
S Bouquet: Persiste rful floral and fruity hints.
Taste: Fresh anc A
Food pairings: To pair with light fish dishes or aperitifs.
Best served at: 12° C.

Alcohol: 12,5% vol.

erful and pleasant.

I'VINIoi
\/ ERONELLI

- :

CARTONE DA 6 BTG DA O —E'i! sl

—_ MONTE DEJ COeE]
EPAL-PALLET

DESCRIPTION FEATURES - Bottle x Me;:'l‘es

[Cayers | _Pol_| Pal_| Long/Wid/reig |

Monte dei Cocci
Verdeca Puglia Borgognotta [ 21 105 630 120*80* (150+14)H
IGP.

Abbinamenti enogastronomici: Da abbinare a piatti a base di pesce o da aperitivo.




